o Mihe Greniesson

Herzlich willkommen in unserem Genuss-Paradies. Bei uns erwarten Sie Ruhe,
Lebensfreude und saisonale Gerichte, inspiriert und verfeinert vom reichen
Krauter- und GemUseangebot aus unserem Eden-Garten.

Als i-Punkt Label zertifizierter Betrieb fordern wir ein inklusives Arbeitsumfeld:
Wertschdtzung von Vielfalt, barrierefreie Infrastruktur

und eine offene, herzliche Teamkultur — Genuss und gelebte Vielfalt in jedem Detail.

Wir winschen Ihnen einen genussvollen Besuch.

Didier Bitsch, Kichenchef

Jessica Heilmann, Chef de Service



EdonTrmam. Aprid

Kimmel-Riebli-Kichererbsen-Salat

mit Granatapfel, Pistazien
verfeinert gerducherte Entenbrust und Orangenvinaigrette

GF | LF

Gelbe Riebli-Ingwer-Suppe

mit Kokosmilch
dazu Ruebli-Bruschetta

VE | LF

Kalbssteak

an Morchelrahmsauce
dazu Riebli-Risotto und grine Spargelspitzen

GF

Rieblikuchen

mit Mascapone
dazu Beeren und Yuzu-Glace

VE
3-Gdnge-Meni 7/3.—
4-Gdange-MenU 89.—

Mezze
wahlweise mit: Dreierlei 24.—
Auberginenmus, Tzatziki, Curry-Hummus, Viererlei 32—

Pikantes Tomaten-Chutney oder Guacamole
dazu Pitabrot

VE

Funferlei 40.-

Duo von griinem und weissem Spargel 23.—

an Mimosa und Kapuzinerkapern
dazu hausgemachte Krautermayonnaise

VE | LF

Biffelmozzarella 27—

auf Himbeeren und Cherry Tomaten,
Edamame und Zitronen-Olivensauce

VE | GF

Vorspeise aus dem Eden-Traum 23.-
Gemischter saisonaler Salat 16.-
VE | GF | LF

Aus folgenden Salatsaucen kénnen Sie wdhlen:
italienisch, franzésisch, Passionsfrucht-Dressing
GF | LF VE|GF|LF VG|VE|GF|LF

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. und Service
VG =vegan | VE = vegetarisch | GF = glutenfrei | LF = laktosefrei



Weisse Spargel-Erbsen-Suppe
VE | GF

Suppe aus dem Eden-Traum

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. und Service
VG = vegan | VE = vegetarisch | GF = glutenfrei | LF = laktosefrei

15.—-

75.—-

AN

Rassiges rotes Curry 31.-/41-

mit Poulet, Riesencrevetten und Gemuse
serviert mit Basmatireis

GF | LF

Original Bami Goreng 31.-/41-

gebratene Nudeln mit GemUse
mit Pouletstreifen und Black-Tiger-Crevetten

LF

Vegetarisches Bami Goreng 23~ /33~

gebratene indonesische Nudelpfanne
mit GemUse

VE | LF



Voinok

Perlhuhnbrust mit Zitronenkruste 39—

provenzialischem Gemuse und
Zucchetti-Limetten-Risotto

Kanadisches Bison-Entrecéte 56.-

an Merlotsauce
dazu Wokgemuse und Country-Cuts

GF | LF

In Rotwein geschmorter Rindstafelspitz 47—

mit Frihlingsgemuse-Frikassée und
leichter Kartoffstock

Hauptspeise aus dem Eden-Traum 58.-

Gebackene vegane Wings 39.-
an Sweet-Chili-Mayonnaise

Soja-Wok-Gemdise und Country-Cuts

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. und Service
VG = vegan | VE = vegetarisch | GF = glutenfrei | LF = laktosefrei

Torel

Gebratenes schottisches Lachsfilet

an Estragon-Cocktail-Dip mit Bimi-Brokkoli und

grunen Spargeln dazu Kartoffelgnocchi

LF

Im Ofen gebackenes Wolfsbarschfilet

auf Couscous-Quinoa mit
Fenchel-Zucchetti-Gemuse,

serviert mit Fenchelschaum und Currypesto

GF

Pochiertes Freilandei

an Parmesansauce

mit Kartoffelgnocchi und grinen Spargelspitzen

VE

Rigatoni

an Pilzrahmsauce
und Fruhlingsgemuse

VE

Erfrischender Couscous-Quinoa-Salat

mit Frihlingsgemise

begleitet von grinen und weissen Spargelspitzen

an veganer Krdutermayonnaise

VG | LF

39—

42.—

36.-

38.-

36.—



ngo%w

Erdbeertértchen 16.—
mit Vanillecreme und hausgemachtem Yuzu-Glace

GF

Moelleux au Chocolat 16.—

mit Vanilleglace
(15 Minuten Vorfreudezeit)

Allerlei 16.—

Rhabarber, Ananas, Erdbeeren mit Zitronensorbet
und gebrochenem weissem Schokoladen-Zucker-
teig

Handgerihrter Eiskaffee 11.-
dazu Mandel-Schokoladen-Krokant

Dessert aus dem Eden-Traum 16.—

Erdbeersalat 16.—
Und fur alle, die eigentlich satt sind... mit Zitronensorbet
Dessert-Duett 2.50 VG | LF

Espresso und eine Kugel Glace nach Wahl/

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. und Service
VG = vegan | VE = vegetarisch | GF = glutenfrei | LF = laktosefrei



Yeifrurer Eden

Sonntag - Donnerstag: 10.00-22.00 Uhr

Freitag - Samstag: 10.00-23.00 Uhr

-

SCHUTZEN HOTELS

RHEINFELDEN

llustrationen: www.arteandrea.com



